
BEAUJOLAIS-VILLAGES Blanc "Clos Reisser" 2025
C
R
É
A
T
I
O
N

Domaine du Père Jean
185, Route de la Glacière - 69220 SAINT-LAGER

Tèl. 04 74 66 85 59
Port. 06 98 69 93 43

Email : domaineduperejean@gmail.com
Domaine du Père Jean

www.domaineduperejean.com
@domaineduperejean

Appellation : AOC Beaujolais Villages Blanc
Cuvée : Clos Reisser
Millésime : 2025
Cépage : 100% Chardonnay
Degré alcoolique : 13% Vol
Surface : 0,5 ha, Densité : 8 000 pieds/ha
Sol : Terrains Argileux et Sablonneux
Méthode Culturale : Vigne de 10 ans. Taille Gobelet. La protection du vignoble respecte les principes de la lutte raisonnée.

Vinification : Pressurage direct
Élevage : Cuve
Nombre de Bouteille produite : 4 000 

Vue : Robe brillante de jaune paille.
Nez : Détonnante et envoutante, les notes de rose fraîche, de pêche et d'abricot annonce une bouche
gourmande.
Bouche : Les notes florales se fondent sur des notes exotiques pleines de fraîcheur et d'une belle complexité. 
Accords Mets/Vin : Avocado toast, asperges et sa sauce hollandaise, blanquette de dinde, Saint-Marcellin et
son chutney de pomme.
Potentiel de Garde : 3 à 5 ans
Service : 12°C

"Originalité et
Gourmandise"

75cl
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